Saveurs

L’entrée
Transparence d’un tiramisu de
saumon gravelax,
Mousse acidulée, biscuit a
I’aneth, poudre de légumes
oubliés

Le plat

Escargot de veau aux truffes,
Opéra de Polenta grillée au
parmesan, jus réduits
Girolles persillées

Le dessert

«Nocciola»
Mousse légére au gianduja,
praliné et caramel,
Croustillant de cazette

Saveurs - Végétarien

L’entrée
Rectiligne d’un paté en croute

de légumes,
Condiments aigre doux

Le plat

Tarte fine de légumes
d’hiver confits,
Coulis de roquette

Le dessert

«Nocciola»
Mousse légére au gianduja,
praliné et caramel,
Croustillant de cazette

Saveurs - Tradition

L’entrée
Transparence d’un poulet fumé,
Brunoise de Iégumes glacés,
crumble de parmesan

Le plat
Joue de boeuf confite au vin,

Pommes de terre persillées

Le dessert
Pavlova aux agrumes,
Ganache montée yuzu,

coulis de clémentine

Enfant (-10ans)*

Le plat

Burger géant d’un nuggets
maison,
Frites de pommes duchesses

Le dessert
Chapiteau du cirque,
facon snickers

Jus de pomme (bio)

Sans alcool
Mocktail Purple
Eau plate et gazeuse
Jus de fruit de la région
Café ou thé
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ARLETTE

GRUSS

Avec alcool
*Crémant d’Alsace - JB Adam(Bio)
*Pinot blanc la 4eme Tour (Bio)
*Chateau Doyac - Bordeaux (Bio)
Eau plate et gazeuse
Café ou thé

Avec Champagne

*Champagne Demoiselle - Vranken
avec ses mignardises
*Pinot blanc la 4éme Tour (Bio)
*Chateau Doyac - Bordeaux (Bio)

Eau plate et gazeuse
Café ou thé

MARCOTULLIO

DEPUIS 1968

* 1 verre par vin, soft et eau a volonté. Eau plate et gazeuse a volonté. Autres boissons a la carte. **Le menu enfant est servi en une seule fois, avant le service du repas pour les adultes.



