
Apéritif
Tartelette de petit pois Wasabi, 
cube de comté gel de poire cru 
de betterave, maki tout légumes   

Patience 
Tartare dé légumes,

Chips de pomme de terre                 

L’entrée 
Raviole de légumes,                

purée de coing et bouillon             
de légumes maison

Le plat
Gros champignons brun farci, 
compression de pomme de terre, 
cèleri truffé, poêlée champignons

Le dessert
Noisette yuzu et poire

Pièces sucrées
Tartelette chocolat carambar


Macaron surprise de la maison 
Lacoste, Mini Paris/Bordeaux

Saveurs - Végétarien

* 1 verre par vin et eau à volonté. Eau plate et gazeuse à volonté. Autres boissons à la carte. **Le menu enfant est servi en une seule fois, avant le service du repas pour les adultes.

Enfant (-10ans)**

Apéritif
Assortiment de 3 navettes                       

L’entrée 
Saumon fumé                              

de la maison Lacoste
              

Le plat
Coquillettes à l’emmental, 

jambon truffé

Le dessert
Moelleux chocolat

Pièces sucrées
Tartelette chocolat carambar           

Macaron surprise de la maison 
Lacoste.

Les boissons                                                             
Champagne Demoiselle   

Vranken-Pommery 
*Gewurztraminer Grand Cru Kaefferkopf Vieilles Vignes 2019  
*Pinot gris Letzenberg Bio - 2021

Domaine Jean-Baptiste Adam 
*Château des Graviers Bio - Margaux 


Bulles surprises du nouvel an

Café ou thé

Saveurs

Apéritif
Saumon fumé nori mousseline de 

petit pois Wasabi, cube de comté gel 
de poire cru de betterave, volaille 

crème truffe et morille

Patience 
Tartare de Homard,

chips de pomme de terre                       

L’entrée 
Raviole de foie gras 

Purée de coing                                          
et bouillon de légumes maison

Le plat
Filet de boeuf,                       

compression de pomme de terre, 
cèleri truffé, poêlé de champignons

Le dessert
Noisette yuzu et poire 

Pièces sucrées
Tartelette chocolat carambar


Macaron surprise de la maison 
Lacoste, Mini Paris/Bordeaux


