Saveurs

L’entrée
Coeur de saumon mariné,
En cro(te d’herbes fraiches

Le plat

Cromesqui de boeuf sur son lit
de champignon,
Sauce Jurancon, mille-feuille de
pomme de terre et flan de panais
et chataigne.

Le dessert
Le délice d’agrumes

Saveurs - Végétarien

L’entrée
Tiramisu au fromage frais,
Tartare de tomate

Le plat

Mille-feuille de pomme de
terre et flan de panais et
chataignes,

Poélée de champignons,
Sauce Jurangon

Le dessert
Le délice d’agrumes

Saveurs - Tradition

L’entrée
Rillettes de saumon et truite
fumée normande

Le plat
Boeuf confit facon Grand-mére,

Sauce vin rouge, pomme de terre
et carottes
Le dessert
Assiettes gourmande,
Tartelette caramel beurre salé,
Tarte fine pommes, Chou praliné-
chocolat & Sablé et pommes
confites au Calvados

Enfant (-10ans)*

Le plat
Volaille a la creme et pates

Le dessert
Mousse au chocolat

Jus de pomme (bio)

Sans alcool
Mocktail Purple
Eau plate et gazeuse
Jus de fruit de la région
Café ou thé
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GRUSS

* Non servi dans le cadre du menu sans boissons. 1 verre par vin et eau a volonté. Eau plate et gazeuse a volonté. Autres boissons a la carte. **

Avec alcool
*Crémant d’Alsace - JB Adam(Bio)
*Pinot blanc la 4eme Tour (Bio)
*Chateau Doyac - Bordeaux (Bio)
Eau plate et gazeuse
Café ou thé

Avec Champagne
*Champagne Demoiselle - Vranken
avec ses mignardises
*Pinot blanc la 4éme Tour (Bio)
*Chateau Doyac - Bordeaux (Bio)
Eau plate et gazeuse
Café ou thé

?Cirette

Le menu enfant est servi en une seule fois, avant le service du repas pour les adultes.



