
* Non servi dans le cadre du menu sans boissons. 1 verre par vin et eau à volonté. Eau plate et gazeuse à volonté. Autres boissons à la carte. **Le menu enfant est servi en une seule fois, avant le service du repas pour les adultes.

L’entrée 
Salade de betterave,           

Magret de canard, vinaigrette         
et pop de sarrasin                           

Le plat
Veau mijoté à la noisette,

Potimarron, panais, rutabaga et 
graines de courges

Le dessert
Ile flottante,                         

Réglisse gingembre et citron vert, 
praline rose                            

Saveurs - Tradition

L’entrée 
Autour du Champignons, 


Pépites de foie gras poêlé, jeux 
de texture, crémeux, pickles, 
moutarde et herbes fraiches.                                 

Le plat
Filet de poulet des Haut de 

France et sa farce,  
Déclinaison de courges, citron 

confit, sauce poulette.

Le dessert
Tiramisu revisité 

Poire-marron et gel poire mélisse


Saveurs

L’entrée 
Autour du Champignons, 

Jeux de texture, crémeux, 

pickles, moutarde et herbes 
fraiches.                                               

Le plat
Déclinaison de courges,  
Citron confit, gingembre 

Le dessert
Tiramisu revisité 

Poire-marron et gel poire mélisse


Saveurs - Végétarien Enfant (-10ans)**

Le plat
Coquillettes,  

Crème de comté et dinde                                                 

Le dessert
Sunday maison,                                       
Coulis de caramel

Jus de pomme (bio)

Sans alcool                            
Mocktail Purple                   

Eau plate et gazeuse 
Jus de fruit de la région

Café ou thé

Avec alcool                          
*Crémant d’Alsace - JB Adam(Bio)

*Pinot blanc la 4ème Tour (Bio)                     
*Château Doyac - Bordeaux (Bio)  

Eau plate et gazeuse
Café ou thé

Avec Champagne                          
*Champagne Demoiselle - Vranken  

avec ses mignardises
*Pinot blanc la 4ème Tour (Bio)                     

*Château Doyac - Bordeaux (Bio) 
Eau plate et gazeuse

Café ou thé


