Menu Saveurs

L’entrée
CEuf cocotte creme d’Ossau Iraty, Lard Des Pyrénées

Le plat
Ballotine de Volaille Fondue d’épinard,
Potimarron, marron et sauce poulette

Le dessert
Finger aux poires,
Chocolat yuzu

Petits pains

Les boissons
Eaux des Abatilles plate
* Crémant d’Alsace Brut rosé - Jean-Baptiste Adam (reconversion Bio)
*L’Auxerrois « Vieilles Vignes - Jean-Baptiste Adam (Bio/Demeter)
“Bordeaux, The Natural Circus (bio) - Chateau de Chaichon

Café ou thé

Autres boissons a la carte

ARLE TTE

GRUSS

*Non servi dans le cadre du menu sans boissons. 1 verre par vin et eau & volonté,
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Menu Végétarien

L’entrée
CEuf cocotte creme d’Ossau Iraty et croutons

Le plat
Pavé de maigre Fondue d’épinard,
Potimarron, marron,
Sauce au beurre blanc

Le dessert
Finger aux poires,
Chocolat yuzu

Petits pains

Les boissons
Eau de Vittel plate

* Crémant d’Alsace Brut rosé - Jean-Baptiste Adam (reconversion Bio)
*L’Auxerrois « Vieilles Vignes - Jean-Baptiste Adam (Bio/demeter)
Café ou thé

Autres boissons a la carte

ARLE TTE

GRUSS

* Non servi dans le cadre du menu sans boissons. 1 verre par vin et eau a volonteé.,
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Menu Bistrot

L’entrée
Salade de lentilles
Saumon fumé de la maison Lacoste

Le plat
Blanquette de veau

Légumes de saison

Le dessert
Coupe d’ananas et citron vert facon paviova

Pain fait maison céréales

Les boissons
Eau de Vittel plate

* Crémant d’Alsace Brut rosé - Jean-Baptiste Adam (reconversion Bio)
*L’Auxerrois « Vieilles Vignes - Jean-Baptiste Adam (Bio/demeter)

Café ou thé

Autres boissons a la carte

_ W_ En partenariat avec les Trateurs de France
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*Non servi dans le cadre du menu sans boissons. 1 verre par vin et eau a volonte,



Menu Enfant

Le plat
Burger et potatoes

Salade croquante

Le dessert
Brownie chocolat,
sachet de bonbon

Petits pains

Les boissons
Jus de pomme

Eau de source plate

Le menu enfant est servi en une seule fois, avant le service du
repas pour les adultes.
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