
Menu Saveurs 
 

 

 

L’entrée 
Cheesecake au saumon 

 
Le plat 

Ballotine farcie pommes confites volaille, 
Sauce vallée d’Auge 

Pomme grenailles confites au Thym 

Poêlée de champignons et oignons grelots 
 

Le dessert 
Café gourmand 

Café gourmand « tous fruits » 

(Finger pistache, brunch amandine poire, brochette de fruits de saison) 

Petits pains 

Les boissons 
Eau plate 

* Crémant d’Alsace « Les natures » - Jean-Baptiste Adam (Bio) 

*L’Auxerrois Trois Châteaux - Kuentz-Bas (Demeter) 

*Bordeaux, The Natural Circus (Bio) - Bordeaux - Château de Chaichon 

 
Café ou thé 

 

Autres boissons à la carte 
 

 

 

                         En partenariat avec les Traiteurs de France 

 

 

* Non servi dans le cadre du menu sans boissons



 

Menu Végétarien

L’entrée 
Transparence de lentille 

et tartare de choux fleur aux baies roses
 

Le plat
Cocotte de légumes rôtis au miel et romarin frais

Polenta au lait de soja et olives noires 
Tagliatelles de légumes

Le dessert
Salade de fruit frais de saison 

Petits pains
 

Les boissons
Eau plate

* Crémant d’Alsace « Les natures » - Jean-Baptiste Adam (Bio)

*L’Auxerrois Trois Châteaux  - Kuentz-Bas (Demeter)


Café ou thé

Autres boissons à la carte

* Non servi dans le cadre du menu sans boissons

En partenariat avec les Traiteurs de France



 

Menu Bistrot

L’entrée 
Rillettes de Cabillaud

 
Le plat

Boeuf confit de 7h et ses garnitures

Le dessert
Tryptique de chocolat

Petits pains
 

Les boissons
Eau plate

* Crémant d’Alsace « Les natures » - Jean-Baptiste Adam (Bio)

*Bordeaux, The Natural Circus (Bio) - Bordeaux - Château de Chaichon


Autres boissons à la carte

En partenariat avec les Traiteurs de France



 

Menu Enfant

En partenariat avec les Traiteurs de France

  

 
Le plat

Volaille à la crème et pâtes

Le dessert
Mousse chocolat maison 

Petits pains
 

Les boissons
Eau de source plate

Le menu enfant est servi en une seule fois, avant le service du 
repas pour les adultes.


